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Blisko$¢ nadzwyczajnych terenéw Bieszczadzkiego Parku Narodowego,
oferujgcych idealne warunki dla zwierzgt, pozwolita nam na pozyskiwanie wysokiej
jakosci wotowiny z matych gospodarstw rolnych. Aby dzieli¢ sie tym, co najlepsze,
w 2022 roku stworzylismy dwie nowe marki - Beef&More oraz Bieszczadzkie Steki.

0 nas

Zaoktady Migsne Nowy Zmigréd sq zlokalizowane w Nowym
Zmigrodzie, niedaleko Jasta. Firma zostata zatozona w 1990 roku
przez lokalnych rolnikéw, hodowcdéw trzody chlewnej i bydta. Byt to
jeden z pierwszych prywatnych zaktadéw miesnych w wojewddztwie
podkarpackim. Nowy Wtasciciel dziata od 2017 roku.

Kluczowym atutem byto i jest, Swieze migso pozyskane od lokalnych
i zaufanych hodowcéw z rejonu Bieszczad. Wspdtpracujemy
z hodowcami, ktérzy przywiqzujg wage do dobrostanu zwierzat.
Jest to dla nas jeden z kluczowych aspektéw przy zawieraniu
wspotpracy.

Wyrdzniajg nas mate partie produkcyjne, czesto produkowane.
Wszystkie nasze produkty sq produkowane ze s$wiezego miesq,
a produkty Premium z miesa selekcjonowanego recznie. Przy
produkcji wedlin Premium korzystamy z tradycyjnych receptur
pozyskanych od pierwszych Wtascicieli.

Bazujgc na wieloletnim doswiadczeniu w produkcji miesa opraco-
walismy dobre praktyki w zakresie obrébki migsa wotowego.
Obecnie oferujemy naszym Klientom najwyzszej jakosci mieso
jakim jest wotowina. System klasyfikacji miesa, ktéry wypracowa-
lismy pozwala weryfikowaé jako$é migsa min. w oparciu o wiek
biologiczny, marmurkowatos$é oraz stopien ottuszczenia co wptywa
na smak miesa. Wypracowany system klasyfikacji pozwala nam
dostarczaé produkty powtarzalne o wysokiej jakosci.

Dbamy o ciggty rozwdjjednoczesnie starajqgc sie zachowadé najlepsze
tradycje masarskie. Jakos¢ stawiamy na najwyzszym miejscu.
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Pochodzenie elementu wotowego

® Czas przygotowania

Mozliwe dania do przygotowania

“
— Mozliwe sposoby przygotowania



=P O

2009

b O

W

|

Wotowina kulinarna

Kark z rozbratelem

Neck and chuck

Nacken und Zungenstiick

LLles v nepea CNMHHOM YACTU, MSIKOTb
Agujay cuello

Reale

Krk s pod pliecka

HRRANIRY B

Przedni migsien grzbietu wotowego,
poprzerastany ttuszczem i btonami

Szybki - rozbratel
Dtugi - kark

Kark - buliony, migso mielone, gulasze
Rozbratel - steaki, pieczenie, gulasze, buliony

Duszenie, gotowanie, grillowanie,
mielenie, pieczenie

Rozbratel oko

Chuck

Zungenstlick

Mepen cnnHHOM YacTm
Aguja

Reale bracciola parte alta

Krk od pliecka
HERR

Przedni migsiert grzbietu wotowego,
poprzerastany ttuszczem i btonami

Szybki

Steaki, pieczenie, gulasze, buliony

Duszenie, gotowanie, grillowanie,
mielenie, pieczenie, smazenie
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Wotowina kulinarna

Kark wotowy

Neck
Nacken
Lesa
Cuello
Collo
Krk

Miesien karku bardzo sprezysty i soczysty,
do dtugiego przygotowania, poprzerastany
ttuszczem i btonami

Dtugi
Buliony, migso mielone, gulasze

Duszenie, gotowanie, mielenie,
pieczenie

Poledwica cyganska

Chuck tender

Falsches Filet

Bbipeska 13 nonatoyHom YyacTm

Pez

Girello di spalla

Gulate pliecko

Miekki i kruchy kawatek topatki wotowe;j.
Migso bardzo chude

Krotki

Sredni - pieczenie

Po zamarynowaniu idealne na szybkie steki lub
na surowo na tatara, Carpaccio

Grillowanie, mielenie, siekanie,
smazenie
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Wotowina kulinarna

Lopatka

High shoulder

Dickes Bugsttick

JlonaTtka ¢ nneHkom

Cantro de espaldilla

Fesone di spalla/polpa di spalla, con cepertina

Pliecko

SIEES

Zbudowana z trzech migséni: podtopatkowy,
podgrzebieniowy i nadgrzebieniowy

Dtugi
Buliony, gulasze, migso mielone

Duszenie, gotowanie, mielenie,
pieczenie

Filet z mostka

Brisket (Pastrami)

Brust

rPYONHKA 3AYULLIEHHAS
Pecho

Punta di petto

PAD na hrud

Piers wotowa

Dtugi

BBQ Texas, buliony, gulasze, migso mielone,
pieczenie, rolady

Duszenie, gotowanie, mielenie,
pieczenie

2107 - PAD

2153 - PAD
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Wotowina kulinarna

Ossobuco - prega z kosciq

Shank bone in

Hinterbein

304HAS FONAWKA C KOCTbIO
Morcillo trasero, con hueso entero
Stinco bovino/Garetto posteriore
Kliska s kostou

AIEREFA (FE)

Miesien o duzej ilosci powieziet i bton,
z duzqg zawartosciq kolagenu

Dtugi

Buliony, farsze, galarety, pieczenie

Duszenie, gotowanie, pieczenie

Miesien podgrzebieniowy

Blade

Schaufelsttick

JlonaTtoyHas MsAKoTb

Llata

Copertina di spalla/Cappello del prete
Gulate pliecko

BHER

Element pochodzqcy z topatki, jeden z najsmaczniej-
szych kawatkéw wotowiny mozna z niego przyrzqdzié
Flat Iron Steak

Farsze, gulasze, pieczenie, steki

Duszenie, grillowanie, pieczenie
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Wotowina kulinarna

Bavetta mata

Flank steak

Bavet Flanchet
BudLlutekcHaa YacTb NALWKHI
Vacio

Bavetta piccola

Flank steak zo slabiny

RS -HE

Czes¢ taty wotowej, jeden z najsmaczniejszych kawatkéw tzw.
rzezniczych na steka. We Francji zwany jak Bistro Steak, serwo-
wany wtasnie w bistrach, gdzie byta wysoka jakosé i niska cena.
Wymagana znajomos¢ przyrzgdzenia

Steki, gulasze, farsze, migso mielone

Duszenie, gotowanie, grillowanie,
mielenie

Bavetta duza

Thin flank

Bavet

BudliTekcHaa 4YacTb TONCTOro KPAs MALUMHBI
Carne de falda

Carne di pancia

Velky seak
H-fiig

Cze$é¢ taty wotowej, jeden z najsmaczniejszych kawatkéw tzw.
Rzezniczych na steka. We Francji zwany jak Bistro Steak, serwo-
wany wtasnie w bistrach, gdzie byta wysoka jakosé i niska cena.
Wymagana znajomos¢ przyrzgdzenia

Steki, gulasze, farsze, migso mielone

Duszenie, gotowanie, grillowanie,
mielenie

2155 - PAD

2156 - PAD
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Wotowina kulinarna

Zrazowa goérna

Topside cap on
Oberschale

Ory3sokK ¢ MoKpbILKOWN
Tapa

Fesa intera

Vrchny Sal

H-RRPY

Element udZca wotowego, delikatniejszy w smaku
od zrazowej dolnej

Farsze, gulasze, pieczenie, migso mielone

Duszenie, pieczenie, Sous vide

Krzyzowa z ogonkiem

Rump cap on with rump tail

Hufte, mit Tafelspitz und Burgermeinsterstick
304HENOACHNYHS YACTb C MOKPbLILKOM 1 ropOyLLIKOM
Cadera, con tapilla y rabillo

Scamone, con fianchetto, con copertura

Kvetova $picka s chvostom
BERN (T= BB)

Bardzo kruchy kawatek migsa do kazdego zasto-
sowania. Bogaty smakowo mozna wykorzystaé
do przygotowania w catosci na grillu lub
ogniskiem,zwanym wtedy Santa Maria Steak

Steki, gulasze, farsze, migso mielone

Duszenie, gotowanie, grillowanie,
mielenie
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Wotowina kulinarna

Krzyzowa serce

Heart of rump
Hufte ohne Deckel und Tafelspitze, entvliest

MakoTb 304HEN0ACHUYHOM YaCTU 6e3 NNeHOK U
CYXOXUNNM

Carozén de cadera, limpio y pulido
Cuore di scamone

Kvetova $picka ,srdce -ku

BEAC

Element udZca wotowego, o bardzo delikatnej strukturze i gte-
bokim smaku, do krétkiego

smazenia i grillowania. Popularny w Stanach

Zjednoczonych pod nazwq , Top Sirloin Fillet”

Steki, medialiony, bitki, roladki, pieczenie
po uprzednim nafaszerowaniu go ttuszczem

Grillowanie, pieczenie, smazenie,
Sous vide

Krzyzowa D-cut z czapq

Rump faton

Hufte, mit Tafelspitz, ohne Blrgermeinsterstick
30AHEMNOACHMYHAS YACTb C XXMPOM

Cadera, con tapillg, sin rabillo

Scamone, con fianchetto, senza copertina

Kvetova $picka

BEA (Fe)

Element udZca wotowego, o bardzo delikatnej strukturze
i gtebokim smaku, do krétkiego smazenia i grillowania,
Na ktérym pozostata ttusta okrywa ttuszczowa

Steki, medialiony, bitki, roladki, pieczenie
po uprzednim nafaszerowaniu go ttuszczem

Grillowanie, pieczenie, smazenie,
Sous vide

2158 - PAD
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Wotowina kulinarna

Ogonek krzyzowej

Rupm tail, PAD
Blrgermeinsterstiick

lop6yLKa 304HENOACHUYHOM YacTh 6e3 NNeHOK 1
CYXOXUNUM

Rabillo, limpio y pulido
Spinacino PAD/Piccone PAD

Kvetova $pic¢ka — chvost — ku

=N

Element udZca wotowego, o bardzo delikatnej strukturze i gtebo-
kim smaku, do krétkiego

smazenia i grillowania. Popularny w Stanach

Zjednoczonych pod nazwgq , Top Sirloin Fillet”

Steki, medialiony, bitki, roladki, pieczenie
po uprzednim nafaszerowaniu go ttuszczem

Grillowanie, pieczenie, smazenie,
Sous vide

Zrazowa dolna z ogonkiem

Rump cap on

Hafte, mit Tafelspitz
304HENOACHUYHSA YOCTb C MOKPLILLKOM
Cadera, con tapilla

Scamone, con fianchetto

Kvetova $picka
BERN (T= BB)

Chudy kawatek wotowiny z migs$ni zadu
wotowego, idealny na pieczenie w catosci
po obtozeniu go stoning lub ttuszczem.

Steki, Bitki, na surowo ( tatar, Carpaccio),
rolady, pieczenie, gulasze

Duszenie, pieczenie, mielenie,
siekanie
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Wotowina kulinarna

Ogonek zrazowej dolnej z czapq

Silverside tail fat on

Tafelspitze

fopbyLuka HapyXHOM YacTn 6efpa C XXUPOM
Tapilla

Picanha/puntina/punta di sottofesa
Spodny $al chvost

KK (FAE)

Element udZca wotowego, bardzo kruchy,
idealny do pieczenia w catosci.
Specjat kuchni potudniowo-amerykariskiej.

Tagliate, pieczenie

Grillowanie, pieczenie

Skrzydto wotowe

Knuckle

Kugel ausgerollt
MepeaHsis yacTb 6egpa
Babilla

Noce

Orech

BE

Chudy kawatek wotowiny z migsni zadu
wotowego, bardzo zwarty

Steki, bitki, na surowo ( tatar, Carpaccio),
rolady, pieczenie, gulasze

Grillowanie , siekanie, mielenie,
pieczenie, duszenie

2124 - PAD
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Wotowina kulinarna

Ligawa

Eyeround
Semerolle

LLlyn c »xupom
Redondo
Girello/Magatello
Falo$na svie¢kova

INETRE (L)

Silny, chudy migsien. Idealna na surowo,
inaczej jest bardzo sucha

Carpaccio, tatar

Siekanie, Krojenie

Poledwica wotowa bez warkocza

Produkt dostepny na zamdwienie

Poledwica wotowa z warkoczem

Tenderloin chain on
Filet mit Kette
Bbipeska ¢ uenoykom
Solomilo con corddn
Filetto con cordone

Svieckova

BN

Czesc tylnej éwierc¢tuszy wotowej — dtugi

i stosunkowo waqski migsiert wzdtuz grzbietu zwierzecia.
Jeden z najcenniejszych gatunkéw migsa wotowego

o uniwersalnym zastosowaniu

Przystawki, zupy, dania gtéwne, przekgski
i najpopularniejsze-steki

Siekanie, krojenie, grillowanie,
duszenie
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Wotowina kulinarna

Swieca wotowa - hander steak

Thick skirt
Nierenzapfen
Tonctasa guadparma
Pito

Lomboletto

Svieca

[FEA

Fragment migsénia przepony cechujqcy sie duzqg
delikatnosciq, poréwnywalng do poledwicy.igso
o wszechstronnym zastosowaniu.

Nalezy pamietaé o usunieciu $ciegna idgcego
wewngtrz. Delikatny posmak wagtroby wotowej
ze wzgledu na jej potozenie

Steki Rzeznickie, tatar, szasztyki, gulasze

Grillowanie, siekanie, pieczenie

Ogony wotlowe

Tail
Schwanz
XBocT
Rabo
Coda
Chvost
=t

Niedoceniany przysmak,
bardzo znany we Wtoszech.

Idealny do buliondw,
duszenia w warzywach, sosach

Gotowanie, duszenie

2030
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Wotowina kulinarna

Policzki wotowe

Beef cheek
Rinderbacken
roBSIXbS LEKaA
Carrillada de vacuno
Guanciali di manzo

Hovadzie licko

H-PIAERE

Migso wykwintne, bogate w kolagen
o delikatnej strukturze. Jego sekret tkwi
w dtugim duszeniu na matym ogniu

Migsa duszone, gulasze, migso mielone,
buliony

Duszenie, gotowanie, mielenie

Kosci rurkowe szpikowe

Marrow-bone

Markknochen

Mosrosasi kocTb

Huesos de cana

Osso di midollo

Hpikova kost

B

Kosci wotowe ze szpikiem, pocigte.
Idealne do wywardw, bulionéw oraz

pieczone w piekarniku z solq , pieprzem,
pietruszkq i czosnkiem.

=<
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Wotowina kulinarna Wotowina kulinarna
elementy udZca wotowego

2002 Szponder 2056 Carpaccio wotowe 2066 Hamburger wotowy 200g

Plate bone-in

Querippe mit Knochen
Kpai rpyanHKK ¢ kocTblo
Pecho

Costine di pancia

Rebro s kostou

HH9A (F8)

Szponder wotowy to inaczej wotowe zebra.

Mieso ze szpondra zawiera sporo ttuszczu oraz witdkien.
Polecane jest przede wszystkim do przygotowywania
rosotu i wywardw, ale moze by¢ tez gtéwnym sktadni-
kiem dania - mozna je grillowa¢, piec, smazy¢ i dusic¢

2067 Steak 2 minutowy 2068 Hamburger wotowy
Black Angus z serem provola

Trimming wotowy

Beef meat trimming
Magerfleisch
TPMMMWHT roBsiXkunin
Magros

Magro

Vyrez hovddzi

&

2040 Kostka 2x2 2041 Kostka 3x3

2069 Roladki

2019 Mieso gulaszowe 2042 Trimming 90/10 2044 Trimming 80/20

_—
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Wotowina na steki
nieporcjowana, niesezonowana

Centra wotowe z poledwicq

Striploin, tenderloin

Roastbeef, filet

DuneHbIM Kpa ¢ KocTbto, beipeska
Lomo, solomilo

Roastbeeg, filetto

Rosdtenec, svie¢kova

HNETHER

Centra wotowe z poledwicq w catosci.
Idealne do sezonowania w catosci lub na
zyczenie Klienta porcjowane na cztery czesci:

» Antrykot z kosciq
» Rostbef z koscig
* T-bone

» Porterhouse

Centra wotowe bez poledwicy

Striploin

Roastbeef

DuneinHebIn KPAM € KOCTbIO
Lomo

Roastbee

Rostenec

HNETHER

Centra wotowe z poledwicq w catosci.
Idealne do sezonowania w catosci lub na
zyczenie Klienta porcjowane na dwie czgsci:

» Antrykot z kosciq
o Rostbef z koscig

Wotowina na steki
nieporcjowana, niesezonowana

Antrykot z kosciq i czapq

Prime rib bone in with cap

Hohe Rippe mit Knochen mit Deckel
AHTPEKOT C KOCTbIO U KPbILLIKOM
Lomo alto con hueso, con tapilla
Costate, con osso, con copertina
Nizky rostenec s kostou

B8 (Fes w8)

Antrykot z koscig w catosci.

Idealny do sezonowania lub do poporcjowa-
nia i serwowania jako $wiezy stek z antrykotu
z kosciq

Antrykot bez kosci z czapq

Prime rib with cap

Hohe Rippe ohne Knochen mit Deckel
AHTpeKoT 63 KocTel C Warkomn

Lomo alto sin hueso, con tapilla
Entreeote con copertina

Nizky rostenec s lojom

HIB ()

Antrykot bez kosci w catosci.

Idealny do poporcjowania i serwowania
jako $wiezy stek z antrykotu bez kosci lub
po usunigciu czapy jako Rib Eye

(serce antrykotu z okiem)

_—
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Wotowina na steki Wotowina na steki
nieporcjowana, niesezonowana nieporcjowana, niesezonowana
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Prime rib

Hohe Rippe ohne Knochen

Otpy6 n3 5 3agHnx pebep

Lomo alto sin hueso

Entreeote

Nizky rostenec

HIE (F)

Antrykot bez kosci w catosci.

Idealny do poporcjowania i serwowania
jako swiezy stek z antrykotu bez kosci lub

po usunigciu czapy jako Rib Eye
( serce antrykotu z okiem)

Rosbeft z kosciq

Striploin, bone in
Roastbeef, mit Knochen
PunenHbIM KPAM C KOCTbIO
Lomo con hueso
Roastbeef con osso

Rostenec s kostou

HMETHER

Rostbef z koscig w catosci.

Idealny do sezonowania lub do popor-
cjowania i serwowania jako $wiezy stek
z rostbefu z koscig

2072 Antrykot bez kosci tuskany 2073 Rostbeft bez kosci tuskany

Striploin

Roastbeef ohne knochen

DuneinHbIn Kpam 6e3 NAEHOK U CyXOXUANN
Lomo bajo

Controfiletto

Rostenec — ku

s

Rostbef bez kosci w catosci.
Idealny do poporcjowania i serwowania
jako $wiezy stek z rostbefu bez kosci

Rostbef z Mizdrq

Produkt dostgpny na zamdwienie

Rostbeft bez kosci PAD

Striploin PAD

Roastbeef ohne knochen PAD

PunenHbin Kpam 63 NAEHOK N CYyXOXMUANN
Lomo bajo PAD

Controfiletto PAD

Rostenec - ku

e

Rostbef bez kosci w catosci, bez czapy.
Idealny do poporcjowania i serwowania
jako $wiezy stek z rostbefu bez kosci

Tomhawk steak

Antrykot z dtugqg koscig.
Idealny do sezonowania lub poporcjowania
i przyrzgdzenia na grillu
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STEKI.

WOLOWINA NA STEKI

Wetowina pozyskiwana z matych gospodarstw rolnych,

lezqcych na terenach Bieszczadzkiego Parku Narodowego,

gdzie dobrostan zwierzqt, odpowiednie Zywienie paszami
bez Gmo jest priorytetem dla hodowcow.

20—

Wotowina na steki
sezonowana min. 30 dni

Klasyfikujemy migso w oparciu o wiek biologiczny,
marmurkowatos$¢ oraz stopien ottuszczenia.

Rozrézniamy 3 kategorie:

1. Select - stopiers podstawowy
2. Choice - $redni stopiers marmurka
3. Prime - wysoki stopiers marmurka

Centra wotowe, ktére zostaty starannie wyselekcjonowane przez
naszego specjaliste, tak aby otrzymaé najwyzszy stopieri marmurkowatosci,

poddane sq procesowi sezonowania na sucho w naszych chtodniach.

Cechujq sie one starannie dobrang strukturg miesa i odpowiedniq
iloscig ttuszczu w miesie, tak aby otrzymaé najwyzszej jakosci steki.

Centra mogq byé przygotowane na zyczenie klienta.

W catosci, z mozliwosciq porcjowania na steki z kosciqg lub bez kosci:

Tomahawk NewYork
2083 Select 2088 Select
2090 Choice 2100 Choice
2091 Prime 2101 Prime
Porterhouse T-Bone
2084 Select 2085 Select
2092 Choice 2094 Choice
2093 Prime 2095 Prime

@
L_,
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Centra wotowe

2112 Select
2113 Choice
2114  Prime
Ribeye
2086 Select
2102 Choice
2103 Prime
Rostbef
2086 Select
2096 Choice
2097 Prime

27—
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Wotowina na steki
niesezonowana, porcjowana

2075 Stek Rostbef 2076 Stek T-bone
Stek z rostbefu z kosciq Stek z rostbefu i poledwicy
z koscig w ksztatcie odwrdconej
litery T

2077 Stek Tomahawk 2078 Stek Porterhouse

Stek z rostbefu z dtugq kosciq Stek z rostbefu i duzq poledwicq

z koscig
2098 Stek New York 2087 Stek Ribeye
Stek z rostbefu bez kosci Stek z antrykotu bez kosci

2079

2080

2081

Wotowina na steki
sezonowana na sucho, importowana

Vagyu - wotowina japonska

Antrykot bez kosci

Wagyu oznacza bydto japoriskie

(Wa = japorniskie i gyu = bydto), stynie z migsa

o niepowtarzalnym smaku i walorach kuli-
narnych, szczegdlnie ze wzgledu na znacznqg
marmurkowato$¢ ttuszczu srédmigsniowego.
Wynikiem specjalnego procesu tuczu tego
bydta jest najbardziej luksusowa wotowina na
$wiecie, czasami okreslana réwniez jako ,kobe”
lub ,kobe style”.

Black Angus — wotowina szkocka

Black Angus to rodzaj wotowiny, ktéry
pochodzi ze szkockiego hrabstwa Angus.
Mieso to jest bardzo czesto poréwnywane
z japoriskg wotowing Wagyu.

Zaréwno wotowina Black Angus jak

i Wagyu charakteryzuje sie wysokq
marmurkowatosciq, ktéra odpowiada

za bogaty aromat i smak.

Sashi Freygaard - wotowina firska

Odmiana bydta hodowana w Finlandii.
Zwyciezca w konkursie Word Steak Challenge.
Sq to mate rodzinne hodowle z bardzo duzym
naciskiem na czystos¢ rasy oraz jej odpowied-
niego zywienia, co przetozyto sie na fakt, ze
Finlandia jest krajem wolnym od BSE.
Dostepne Sashi Steak i Freygaard Steak.
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Wieprzowina i inne

1003 Karkowka z kosciq 1000 Schab z kosciq, ttuszczem i skérqg
Dostepna w kawatku lub porcjowana Dostepny w kawatku lub porcjowany
na pojedyncze steki na steki

1008 Boczek 1064 Schab z koscig i poledwiczkg
Boczek wieprzowy w catosci swietnie sie Dostepny w kawatku lub porcjowany
nadaje do przyrzgdzenia rolad na steki

4705 Salsiccia fresca

Surowa wtoska kietbasa z przyprawami.
Najlepsze grillowana lub jako dodatek
do pizzy lub dan z makaronu lub ryzu.
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Sprzedaz i dystrybucja

Zaktady Miesne Nowy Zmigréd:
Mytarz 4, 38-230 Nowy Zmigréd
tel.: +48 13 441 55 55
biuro@zmnowyzmigrod.pl
handel@zmnowyzmigrod.pl

Dziat sprzedazy:
tel. kom. +48 882 799 777
tel. kom. +48 606 832 154

zmnowyzmigrod.pl
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